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Enzimek

A modern borkészitésben, a biotechnolo-
gia alkalmazasaval szamos folyamat és cél
konnyen elérhetéveé valik. Az enzimkészitmé-
nyek hasznalata jo példa erre. Az enzimek jo
gyakorlati felhasznalassal minimalis beavat-
kozas mellett alkalmazhatdak a termelés so-
ran. Beszallitéi partnereink laboratériumai
folyamatosan ellenérzik és meghatarozzak
az egyes enzimek osszetételét és alkalma-
zasi teriileteit, miel6tt a készitmény felhasz-
nalasra, forgalmazasra keriilne. Ezaltal egy
teljes kor(, a borkészités soran barhol fel-
hasznalhato enzim termékcsaladot tudunk
biztositani partnereinknek, mely a minéséget
szolgalja a legujabb tudomanyos kutatasi
eredmények és az alkalmazott technoldgia
helyes otvozésével.

ENZIMATIKUS

ALKALMAZAS AKTIVITAS

Must tisztitasa, deritése Pektolitikus enzim

Pektinaz, gliikozidaz,
cellulaz és hemicellulaz
aktivitassal (pektinliaz,
poligarakturonaz és pekti-
nészteraz aktivitassal)

Fehér- és rozébor készité-
se (flotalas)

Pektinaz, cellulaz és

Vorosbor készitése hemicellulaz aktivitassal

Erjedés vége (fehér- és

rozéborok) Gliikozidaz
Ujborok Gliikanaz
Lizozim, a Gram (+) bak-
tériumokra van hatassal,
Must, bor

ezek sejtfalanak lizisét
(bontasat ) okozza

CEL

Viszkozitas csokkentése,
nagyobb Iékinyerés,

Novényi sejtfal polisza-
charidok hidrolizise, stabi-
litds novelés, szlirhetdség
javitasa, aromaprekurzor
extrakcié

Novényi sejtfal polisza-
charidok hidrolizise.
Fokozott , konnyebb pré-
selés, stabilitas novelés,
aromaprekurzor extrakcio
Fajta aromafokozas,
aromastabilitas, érzék-
szervileg inaktiv terpénal-
koholokbol felszabaditja
az érzékszervileg aktiv
terpénalkoholokat
Elesztésejtfal autolizis,
mannoproteinek kinyeré-
se, komplexitas, teltségér-
zet novelés, szlirhet6ség
javitas

Els6sorban a tejsavbakté-
riumok tevékenységének
szabalyozasa, ledllitasa .

AJANLOTT
TERMEK

Sihazym Claro; Lafazym
Press; Vinartiszym Rapid
Clear (RC); Vinartiszym
MX

Vinartiszym XtraArom;
Sihazym Wine Clear;
Sihazym Flot; Lafazym
600 XL ICE; Vinartiszym
Kvik Plus

Vinartiszym Kolor;
Vinartiszym Flash

Sihazym A

Vinartiszym Battonage

Sihazym Fine

Sihazym Lyso



Tisztitas, derites

SIHAZYM CLARO
Kiszerelés: 500 g

Granulalt pektinbonté enzim nehezen iilepedé mus-
tokhoz. A Sihazym Claro egy Uj enzimes készitmény,
amelyet specidlisan a nehezen tisztul6 fehér mustok-
hoz fejlesztettek ki. A készitmény magas polygalac-
turonase, pektin-lidz és pektin-észteraz tevékenyseé-
gekkel bir. Osszetettsége altal a vastag héju és nagyon
nehezen tisztulo fajtakra kivald.

= Muskotalyos fajtak, Sauvignon Blanc, Bianca, stb.
= Maceralt tételek esetén

= Tulérett sz616 esetén

Amennyiben nem kritikus helyzetben alkalmaz-
zak, nagyon gyors Ulepedést, a borkészités idejének
és h(tési koltségének csokkenését eredményezi.

Adagolas: 1-3 g/hl

VINARTISZYM RAPID CLEAR (RC)

Kiszerelés: 200 g; 1kg

A Vinartiszym Rapid Clear-t (gyors Ulepedés) azért
fejlesztették ki, hogy megoldast nyujtson a nehezen
kezelheté must deritési problémaira (olyan kdzismer-
ten nehezen tisztul6 fajtak, mint példaul a Muscat,
Sauvignon Blanc, Verdejo és masok). Erés pektinbon-
td és hemicellulaz tevékenységet végez. Tény, hogy
ennek a folyékony enzimnek nagyon intenziv tisztitd
hatasa van, melyet igen rovid idé alatt képes kifejte-
ni. Felhasznalasa a pektinekben kiilonésen gazdag
fajtaknal, a mechanikus sz6l6feldolgozas és a kiilo-
ndsen magas szireti h6mérséklet soran kifejezetten
javasolt.

Adagolas: 1-3 ml/hl

Feherszolo maceracio

VINARTISZYM MX

VINARTISZYM XTRA AROM

Kiszerelés: 200 g; 1 kg; 25 kg

A Vinartiszym MX egy specidlis enzimkészitmény,
mely a boraszatban a fehér vagy voros szolélé el6alli-
tasban hasznélhaté a zUzott sz616 kezelésére. Altala-
nos pektinbonté enzim.

A magasan tisztitott pektinaz els6sorban az oldhato
pektinre hat. A sz6l6 szovetét finoman bontja. A ké-
szitmény nem tartalmaz tartésitoszert és nemkivana-
tos oldalaktivitasokat.

Az enzimet az Aspergillus niger egyik

specifikus kulturajatél nyerik.

Adagolas: 2-5 ml/hl

Kiszerelés: 200 g; Tkg
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Poritott pektolitikus enzim, cellulaz és hemicellulaz
melléktevékenységekkel a fehér sz6l6 maceralasa-
hoz. Intenziv, gyors sejtfal és membranbontést tesz
lehetévé. Koncentralt béta-gliikozidaz aktivitassal
bir, nagyban segiti az aromaanyagok kinyerését. Ez
kedvez az aromas prekurzorok kinyerésének, melyek
erdsitik a fajtajelleget, intenzivebbé és érzékszervileg
gazdagabba teszik a bort. Kontaktid6 lerdviditésével
optimalizalja a hiitési koltségeket. Préselés soran jobb
mindségl mustot, valamint nagyobb kihozatalt ered-
ményez és elGsegiti annak iilepedését, tisztulasat.

Adagolas: 2-5 ml/hl
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LAFAZYM® PRESS
Kiszerelés: 100 g; 500 g

o

LAFAZYM® PRESS

VINS BLANCS ET ROSES
Wi INES

Kiilonosen fehér- és rosé borok préselésére bortipus-
tol fiiggetlendil.

= Pektolitikus enzim sok masodlagos aktivitassal.

= Javitja a szinlé mennyiségét és a préselés Iénye-
redékét. (fehér és rosé).

= Csokkenti a préselés hosszat és a ciklusok sza-
mat.

= Segiti a musttisztitast és a szlrhetdséget.

Adagolas: 2-5g/q

LAFAZYM® 600 XL'¢®
Kiszerelés: 250 mL; 10 L

Kifejezetten a mustok gyors és hatékony tisztitasara
széles pH tartomanyban (2,9 - 4,0) és alacsony hé-
mérsékleten kivalé minéségu borok eléallitasahoz.

= Folyékony pektolitikus enzimkészitmény masod-
lagos aktivitasokkal.

= Lehet6vé teszi a gyors pektinbontast még ala-
csony hémérsékleten is (5°C-tdl hatasos).

= CsoOkkenti az lilepedési id6t es javitja a szilard
anyagok tomorodését.

Adagolas: 0.5 - 2 mL/hL.

Extrakeio

VINARTISZYM FLASH
Kiszerelés: 100 g; 200 g; 1 kg; 25 kg

A Vinartiszym Flash a boraszatban és a sz6l6lé fel-
dolgozasban hasznalhato specialis enzimkészitmény.
A pektinaz magas cellul6zbonté oldalaktivitast tar-
talmaz és kitlin6en alkalmazhato a kéksz6l6bél valo
szinkinyerésre. Az enzim fokozza a sz616 sejtfalanak
maceraciojat és gyorsitja a szinanyagok felszabadu-
lasat. A thermovinifikacids vorosborkészitéshez kii-
Ionosen alkalmas. A készitmény nem tartalmaz tar-
tositdszert és olyan nemkivanatos oldalaktivitasokat,
mint pl. a cinnamil-észteraz. Az enzimet az Aspergil-
lus niger egyik specifikus kultirajabol nyerik.

Adagolas: 2-5 mi/hl

VINARTISZYM KOLOR
Kiszerelés: 50 g; 200 g; 500 g

Poritott pektolitikus enzim, kifejezetten voros sz6l6k
maceralasahoz. Gyorsitja és fokozza a polifenolos
anyagok (antocianinok és tanninok) kinyerését a sz6-
I6 héjabdl. A Vinartiszym Kolorral kezelt mustok fen-
olos anyagokban gazdagabbak, igy intenzivebb, gyii-
molcsosebb és strukturaltabb bort eredményez.

Adagolas: 2-4 g/hl



Erlelés

VINARTISZYM BATTONAGE

Kiszerelés: 200 g

A Vinartiszym Battonage folyékony pektolitikus en-
zim, jelent6s B-gliikanaz aktivitassal. Ez felgyorsitja
az éleszt6 sejtaktivitasat és ndveli a borok mannop-
rotein és aromaanyag tartalmat, gyorsitja a bor finom-
seprds érési fazisat. A legujabb kutatasok kiilonbzé
orszagokban kimutattak, hogy a Vinartiszym Battona-
ge altal kezelt borok nagyobb borkéstabilitassal, jobb
oxidacio elleni és szinvédelemmel rendelkeznek. Ezen
kivil a mannoproteinek javitjak a bor érzékszervi tu-
lajdonsagait és a szlrhet6séget.

Adagolas: 2-5 mi/hl

SIHAZYM WINE CLEAR

Kiszerelés: 100 g

SIHAZYM Wine Clear egy granulalt pektolitikus enzim,
B-1,3-1,6-glilkanaz aktivitassal. Segiti a bor termé-
szetes tisztulasat az alkoholos erjedés utan, és javitja
a bor szlrhet6ségét. Egyarant hasznalhaté must és
cefre allapotban isill. a teljes alkoholos erjedési folya-
mat soran. A pektolitikus aktivitas el6segiti a pektinek
bomlasat a fehérsz6l6 cefrénél és a musttisztitast.
Az alkoholos erjedés soran a B-gliikanaz aktivitas
lebontja a botrytis altal fert6z6tt sz6l6bogyoban lévé
B-gliikanokat. A fiatal boroknal ez jobb és gyorsabb
tisztuldst eredményez, ill szlréshet6ségi indexet
nagymértékben javitja.

A poligalakturonazok és a pektin-metil pektolitikus
enzimaktivitdsainak aranya lehetévé teszi a gyors
pektinbontast. Ennek eredményeként javul a Iékinye-
rés.

A termék cinnamil-észteraz menntes.

Adagolas:

= Vizben feloldva 10%-os oldatként cefrénél:
3-5g/hl - 4-6 ¢ra

= Alkoholos erjedés alatt: 3-4g/hl

= Alkoholos erjedés alatt,botrytis altal fert6zétt
sz616 esetén: 5-7g/hl

A hémérsékleti tartomany 5 és 25 °C kozott van.

SIHAZYM A
Kiszerelés: 100 g

SIHAZYM A egy granulalt enzim, amelyet aspergillus
niger torzsbél éllitanak elé. Er6sen koncentralt, tisz-
titott, vegyes vegyiilet, pektinazokat és béta-gliikozi-
dazokat tartalmaz, amely terpének felszabaditasaval
kifejezetten a fiatal fehér és rozé borok jellegzetes
modern illat- és iz aromainak eléréséhez ajanljuk. Az
enzim pektinazaktivitasai javitjak a fiatal borok tiszta-
sagat és szlirhetéségét. A fiatal borok kénezése el6tt
tanacsos az enzimaktivitast ledllitani 10g/hl SIHA®
Active Bentonite G hozzaadasaval. A gliikéz jelenléte
csokkenti az enzimaktivitast. Ezért 30—100g/l cukor-
tartalom esetén az enzimaktivitasi id6t meg kell dup-
lazni.

Adagolas:

= Aromafelszabaditas fiatal fehér- és rozéboroknal
2-5g/hl - 10-15 nap

= Edes boroknal - 8-10g/hl - 15-20 nap

Tejsavbaktériumok
szabalyozasa

SIHAZYM LYSO
Kiszerelés: 500 g

Természetes lizozim, fehérje, melyet tojashol vonnak
ki, a tejsavbaktériumok populaciojanak szabalyo-
zasara. Gram-pozitiv baktériumok sejtfalat tamadja
meg, példaul a pediococcust, a laktobacillust és az
oenococcust, és ezek pusztuldsat okozza. Nincs ha-
tassal az élesztGkre, gombakra és a gram-negativ
baktériumokra mint pl. ecetsav baktérium. Az elle-
ndrizetlen baktériumnovekedés gyakran az illésav és
az izhibak kialakulasat eredményezi.

Alkalmazas és adagolas:

Mustiilepités/tisztitas utan, musthoz és cefréhez.

pH <3,5: 10-15g/hl

pH> 3,5: 15-20g/hl

Lassu vagy megakadt alkoholos erjedéskor a tej-
savbaktériumok elnyomasa a cél, amelyek nagy-
mértékben csokkentik az éleszték szamara felvehetd
tapanyagokat, és felelések az illésav ill. izhibak kiala-
kulasaért.

pH <3,5: 15g/hl,

pH> 3,5: 20-30g/hl
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MANNOPROTEIN ES POLISZACHARID KOMPLEXEK

o

Mannoprotein és poliszacharid
komplexek

Eleszt6bél és sz616b6l szarmazé komplexek, melyek a kezelt bort aromaanyagokban gazda-
gabba, izben teltebbé teszik. Az éretlen, vegetalis, fanyar jegyek kialakulasat megel6zi. Az al-
talanos stabilizalo és antioxidans hatasoknak kdszonhetéen, segiti a szin, fehérje, kolloid, és
aromaanyagok hosszu tavu stabilitasanak megé6rzését.

SIHA ONLEES
Kiszerelés: 1000 g
Specialis készitmény inaktivalt élesztésejtekbdl

Altalanos jellemzék:

A SIHA OnLees inaktivalt élesztésejtekbdl elballitott
specialis készitmény. Hasznalata javitja a borok telt-
ségérzetét, kiegyensulyozza a fenolos komponensek
és a poliszacharidok egyensulyat a borkészités so-
ran. Csokkenti a vegetalis, éretlen, keser( érzetet és
a “szaraz tannin" izvilagot. A SIHA OnLeest az alko-
holos erjedés utan, az elsé fejtéskor ill. a bor érlelése
soran alkalmazhatjuk.

Adagolas:
= Z0ld, vegetdlis jegyek csokkentésére fehérborok-
nal 1-5g/hl

= Teltségérzet novelésére fehérboroknal 5-10g/hl

= Vorosboroknal 5-15g/hl

= 1:10 aranyu vizben oldjuk fel, majd alapos elke-
verés mellett adagoljuk a kezelendé tételhez.

MANNOFEEL
Kiszerelés: 11; 10|

A MANNOFEEL® a LAFFORT® mannoproteinekkel
kapcsolatos globalis kutatasanak eredménye, mely-
nek célja a hatdasmechanizmus azonositasa és meg-
értése. A MANNOFEEL®-ben talalhaté valogatott
mannoproteinek jelentésen ndvelik a teltségérzetet,
a kerekséget, és a lecsengés hosszanak érzékelését,
mikozben eldsegitik a tartarat stabilizalasat.

= Tiszta termék, 100% mannoprotein tertalommal.
A borban jelen lév6 természetes vegyillet.

= Meg6rzi a bor frissességét és gyliimdlcsdsségét.

= 100%-ban oldddik, hatasat azonnal kifejti.

= Részt vesz a bor kolloid és borké stabilizalasa-
ban.

= Kival6 szlirhet6ség; A MANNOFEEL® nem val-
toztatja meg a bor szlirhet6ségét.

Adagolas: 25 - 150 mL/hL.

MANNOSWEET
Kiszerelés: 11; 10l

Specialis tiszta mannoproteinek és novényi poli-

szacharidok 100%-ban természetes készitménye

a kolloid és a bork¢ stabilizalasara, a teltség és a
kerekség érzete mellett.

= 5 g/hL dézistdl kezdve hozzajarul a szine-
z6anyag stabilizalasahoz.

= Megdrzi a bor aromas profiljat.

= Kival6 szlrhet6ség: A MANNOSWEET® nem
befolyasolja a bor kezdeti sz(irhetéségét.

= MANNOSWEET® befejez6 kezelésként is alkal-
mazhato, a palackozas el6tt.

Adagolas: 5 - 40 g/hL.

OENOLEES
Kiszerelés: 11; 10l

Elesztésejtfalbol késziilt specifikus termék nagy sG-
riségl peptidtartalommal a voros borok deritéséhez.
(Szabadalmi szam: n° 0452803).

Az OENOLEES® hozzajarul a bor érzékszervi minGsé-
gének tokéletesitéséhez:

= Hozzajarul a borok kerekitéséhez (organoleptikai
agresszivitas csokkentése): a sejttasakoknak
olyan deritési hatasuk van, amely elGsegiti bizo-
nyos polifenolok eltavolitasat, melyek a keser(-
ségért és a huzossagért felelések.

= NoOveli az édesség érzetét: az OENOLEES® nagy
mennyiségl specifikus peptidtoredéket tartal-
maz, melyek az éleszték altal természetes tuton
szabadulnak fel az autolizis soran és rendkivdil
alacsony az érzékelési kiiszobiik. (csak 16 mg/L
Osszehasonlitva 3 g/L szachar6zhoz képest).

Adagolas: 20 - 40 g/hL.



Tapanyagok, erjedesi segédanyagok

A sikeres erjesztés bizonyitottan a minéségi borkészités alapja. Kdztudott azonban, hogy bi-
zonyos kezelések és feltételek (sz616/gyiimolcs allapota, érettsége, a must/cefre tisztasaga,
stb.) negativ hatast gyakorolhatnak az erjedésre. Tapanyagok, erjedési segédanyagok hasz-
nalataval csokkenthet6 és elkeriilhet6 a tapanyaghiany altal okozott erjedési hibak kockazata.
Hasznalatuk el6segiti a kovetkezetes és teljes erjedést, valamint a kedvez6 aromaanyagok ki-
alakulasat. A fajéleszté taplalasa az egyik kulcsfontossagu eleme a minéségi borkészitésnek.
Az altalunk forgalmazott tapanyagok kiemelten megfelelnek a kiilonb6zé boraszati technolo-
giak és fajtak specialis igényeinek. Az optimalis éleszt6 tapanyag felhasznalas vezeti a boraszt

a kovetkezetes és teljes erjedés eléréshez, aromaprofil kialakitasahoz.

VINARTISFERM DAP+BI1
Kiszerelés: 250 g; 1 kg

A Dap+B1 egy diammodnium-foszfat alapui komplex
erjedésserkent6 tapso, melynek alkalmazasa lehet6-
vé teszi a mustban jelenlévé nitrogén kiegészitését.
A sz6lében 1évé nitrogén (féleg tulérett, ill. penészes
sz016 esetén) altalaban kevés az intenziv erjedés vég-
bemeneteléhez. A nem asszimilalhato nitrogén hianya
elhizédod, nem kivant erjedést eredményez. A termék
Tiamin (B1 vitamin) tartalma (0,2%) nélkiilozhetetlen
az élesztégombak novekedéséhez, elszaporodasa-
hoz.

Adagolas: 10-30 g/hl

A tulélési faktor terméke akkor hasznaland6, amikor
az erjedés lelassul, vagy megakad. Nem tartalmaz
DAP-ot (éleszt6 sejtfalat, inaktivalt élesztét, inert
hordozéelemeket).

Adagolas: 30 - 60 g/hL.

NUTRISTART
Kiszerelés: 1 kg; 5 kg;20 kg

Atfogoé éleszté tapanyag, amely Osszekapcsolja a

novekedési és tulélési faktort, valamint el6segiti az

éleszté osztodasat (inaktiv élesztd, éleszt6 autoliza-

tumok, diammaénium-foszfat, tiamin).

= A must tdpanyaghianya esetén hasznalando.

= 10 g/hL 15 mg/L asszimilalhato nitrogénnek felel
meg.

Adagolas: 20 - 60 g/hL a nitrogénsziikséglet alapjan.

NUTRISTART® ORG

Kiszerelés: 1 kg; 10 kg

100% szerves tapanyag inaktiv éleszt6bdl (élesztd
autolizatum). Gazdag aminosavakban, vitaminokban
(tiamin, niacin, pantoténsav, folsav...), asvanyi anya-
gokban és mikrotapelemekben (magnézium, mangan,
cink, vas, stb.). Elésegiti a sejtosztodasat.

* Biztositja a normal és sikeres alkoholos erjedést
enyhétél a kozepes tapanyaghianyig.

= Aromasabb borokat eredményez, és korlatozza
a nemkivanatos vegytiletek képzddését (olyan
vegyiiletek, amelyek SO2-val, H2S-vel sth. kom-
binalédnak).

= Nagy nitrogén hiany és/vagy magas potencialis
alkohol esetén a NUTRISTART® ORG haszna-
lata kiegészitd nitrogénforrassal ajanlott, amely
garantalja az éleszt6ben a job tapanyag egyen-
sulyt.

= 10 g/hL of NUTRISTART® ORG 10 mg/L asszimi-
lalhato nitrogénnek felel meg.

Adagolas: 30 - 60 g/hL nitrogénsziikséglet alapjan.
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SIHA PROFERM H+2

Kiszerelés: 2,5 kg; 10 kg

A Proferm H+2 azonnal elérhetévé teszi a |étfontos-
sagu aminosavakat, mikroelemeket és asvanyi sokat,
vitaminokat (B csoport) az éleszt6 szamara. Ezek a
tapanyagok, vitaminok, szervetlen és szerves nitro-
gén a sejtosztddas soran és az erjedés alatt keriilnek
felhasznalasra, a fermentacids fazisban. Gyakorlati-
lag ez az alabbiakat jelenti:

= Afajéleszté dominanciaja né

= Kevesebb a nemkivanatos vegyiilet

(ecetsavy, acetaldehid, H2S)

Jobb az anyagcsere, igy tobb glicerin, polisza-
charid és aromaanyag keletkezik

= Biztonsagos erjedés

= Aromaképzés

= Afermentacio kénnyebb kezelése, iranyitasa.

Adagolas: 10-40 g/hl

SIHA SPEEDFERM
Kiszerelés: 1 kg

A SIHA SpeedFerm egy specidlis éleszté tapanyag
keverék éleszt6 rehidratalashoz, amely vitaminokat
(pl. pantoténsav, biotin), asvanyi anyagokat (mag-
nézium, cink, mangan) és aminosavakat tartalmaz.
Biztositja a stabil erjedést, csokkenti a H2S képzddé-
sét az alkoholos erjedés soran.

A SpeedFerm éleszté tapanyagot az éleszt6 rehidra-
talasa soran hasznaljuk fel. Segiti az éleszt6 reakti-
valast, de nem helyettesiti a nitrogén dézist az erje-
dés alatt, ill. az azt megel6z6 idészakban. Az éleszt6t
alkoholos erjedés kozben tapanyagokkal kell ellatni
(pl. Fermentation Salt Plus, Proferm Fit, Proferm H+2).

Adagolas: 20-40 g/hl

SIHA PROFERM AROM+

Kiszerelés: 1 kg

SIHA PROFERM RED
Kiszerelés: 1 kg

A SIHA PROFERM Red éleszt6 tapanyag egy 100%
-ban organikus készitmény, specidlisan kezelt élesz-
tésejt-kivonat tartalommal. Az elGallitasi folyamat
lehet6évé teszi a poliszacharidok, melyeknek a szins-
tabilizalasban van szerepe, ill az éleszt6 alapvet6 ta-
panyagainak, példaul az aminosavaknak a magas tar-
talmat a termékben. A tdpanyag noveli a sejtszamot
az alkoholos erjedés kezdetén, ill. el6segiti az aro-
mak kialakulasat a vorosbor eléallitasa soran. A SIHA
PROFERM Red kifejezetten javitja az erjedési koriilmé-
nyeket, stabilizalja a tannin-antocianin komplexet. A
termék szervetlen nitrogént nem tartalmaz.

Adagolas: max. 40 g/hl

SIHA PROFERM FIT
Kiszerelés: 1 kg

A SIHA Proferm Fit egy specidlis élesztétapanyag pre-
paratum tripeptidekkel gazdagitva, amely 100%-ban
szerves anyagokat tartalmaz. A termék B1 vitamint
tartalmaz és kiemelked6 antioxidans hatas jellemzi.
Fokozza az oxidacio elleni védelmet, el6segiti a sz6-
I6fajtara jellemz6 aroma kialakulasat, noveli a borok
aroma intenzitasat, illat- és aromaszerkezet hosszu
tavu tartéssagat. Szinstabilizalé hatasu. Kiemelked6
antioxidans tulajdonsag jellemzi, amely a tripeptidek-
nek (pl. gluthatione) készonhet6. Fokozza az oxidacio
elleni védelmet és noveli a borok élettartamat. Szer-
vetlen nitrogént nem tartalmaz, ezért a hasznalata
mellett komplex tapanyagokat sziikséges adagolni
(pl. SIHA Proferm H+2).

Adagolas: 20-40 g/hl

FERMENTATION SALT PLUS
Kiszerelés: 20 kg

A Siha Proferm Arom+ egy Uj éleszt6 tapanyag, amely
100% éleszt6 autolizatumbdl all, ami kiilonosen gaz-
dag aminosavakban, vitaminokban és asvanyi anya-
gokban. El6segiti a magasabb rend( alkoholok és illé-
kony gyiimolcs észterek képz6dését.

El6nyei:

= Alkoholos erjedés elésegitése

=  Aromas Osszetettség és intenzitas novelése

= Kiilondsen alkalmas Rizling, Pinot Blanc, Merlot,
Cabernet Sauvignon, Muscat, Sauvignon Blanc
fajtakhoz.

Adagolas: 10-40 g/hl
Az optimalis adagolasi idé az alkoholos erjedés elsé

Komplex erjedésserkenté termék, tapso (DAP, B1-vi-
tamin, celluldz). A Fermentation Salt Plus egy diam-
monium-foszfat (DAP) alapu termék, melynek alkal-
mazasa lehet6vé teszi a mustban jelenlévé nitrogén
kiegészitését. A nemesrothadt, aszusodott (Botry-
tis-es) sz6l6 mustjahoz is javasolt a termék adago-
lasa. A komplex termék Tiamin (B1 vitamin) tartalma
nélkiilozhetetlen az élesztégombak novekedéséhez,
elszaporodasahoz. Celluléz tartalma segiti a térhalds
szerkezet kialakulasat, javitja a must tisztulasat, de-
riilését, valamint megkdti az éleszté szamara karos
anyagokat.

Adagolas: 10-60 g/hl a sz616 allapotatol fliggben.



Elesziok

A sikeres erjedés az elsé Iépése a magas mindségi szinvonalu termelésnek, amit az 6sszes borasz
keres. Szelektalt, boraszati célokra kifejlesztett fajéleszté sorozatunk a borok érzékszervi tulajdon-
sagait hivatott fokozni, a vilagon termesztett 6sszes széléfajtanal. Széles valasztékunk lehetévé
teszi a kiilonboz6, eltérd karakter( torzsek legoptimalisabb kivalasztasat és felhasznalasat.

Technologiai élesztok

VINARTISFERM TOP FERM
Kiszerelés: 100 g; 500 g; 10 kg

Saccharomyces bayanus

Alkohol tolerancia 18% (v/v)

Nagy erésség(, gyors erjesztés

Alacsony tapso sziikséglet

Optimalis erjesztési hémérséklet 8-32°C

Nem optimalis koriilmények kozotti sikeres er-
jesztést szolgalja (alacsony hémérséklet, rossz
alapanyag, stb)

Alkalmazas:

= Gylimolcsok, fehér- és voros sz6l6k erjesztéséhez
= Pezsgok készitéséhez, Ujrainditdsahoz

= Kései sziiretelésu tételekhez kifejezetten ajanlott

Adagolas: 20-30 g/hl

SIHA DESTAROME
Kiszerelés: 500 g

Saccharomyces Cerevisiae

Alkohol tolerancia 16% (v/v)

Erjesztési hdmérséklet 10-35°C

Hidegt(ré

Gyors, stabil erjesztés jellemzi

Kivalé aromaképzé

Vadéleszt6k és karos baktériumok elleni magas
tolerancia

Alkalmazas:

= Nemes gylimolcspalinkak, er6sen aromas parlatok

= Problémas, nehezen erjeszthet6 tételekhez is
ajanlott

Adagolas: 10-20 g/hl (nehezen erjeszthetd: 20-40 g/hl)

VINARTISFERM CHALLENGE
Kiszerelés: 500 g; 10 kg

Saccharomyces Cerevisiae

Alkohol tolerancia 14% (v/v)
Magas hémérséklet tolerancia
Jo erjesztési kapacitas
Kozepes tapso sziikséglet
Magas SO2 rezisztencia

Alkalmazas:

Altalanos éleszt6torzs. Friss, gyiimolcsds fehér-
és vorosborok készitéséhez.

Adagolas: 20-30 g/hl

ACTIFLORE® BO213
Kiszerelés: 500 g; 10 kg

Erjesztés Ujrainditas és tiszta aroma profil.

Képes Ujrainditani a lassu vagy megakadt erjedést.
Kivalo erjeszt6 képességgel rendelkezik.

Alacsony héfokon is erjeszt (10 - 12°C).

Magas alkoholtolerancia (18% v/v).

Adagolas: 20 - 30 g/hL.

30 - 50 g/hL megakadt erjedéseknél.
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Saccharomyces Cerevisiae

Alkohol tolerancia 13% (v/v)

Kozepes er6sséql erjesztés

Alacsony tapso sziikséglet

Optimalis erjesztési h6mérséklet 10-32 °C

Jol tolerdlja a normal gylimolcslevek és a must

S02 szintjét

= Alacsony hémérsékleten torténd erjesztéshez
késziilt, magas béta-gliikozidaz aktivitasu, nagy
mennyiségl aromaanyagokat termelé torzs.

= Noveli a gylimolcsOsséget izben és illatban

egyarant

Alkalmazas:
= Rizling, Chardonnay, Sauvignon Blanc, Semillion,
muskotalyos fajtakhoz ajanljuk.

Adagolas: 20-30 g/hl

ZYMAFLORE® XAROM

Elesztok fehérborokhoz

VINARTISFERM TOP WHITE AROM
Kiszerelés: 100 g; 500 g; 10 kg

VINARTISFERM FRESH WHITE
Kiszerelés: 100 g; 500 g; 10 kg

Saccharomyces Cerevisiae

Alkohol tolerancia 15% (v/v)

Optimalis erjesztési hémérséklet 13-30 °C
Kozepes er6sséql erjesztés

Kozepes tapso sziikséglet

Jol tolerdlja a normal gyiimolcslevek és a must
S02 szintjét

= Kiemeli a fajtajelleget

Alkalmazas:
= Friss, gyiimolcsos fehérborokhoz kifejezetten
ajanlott

» Fajtajelleg kiemeléséhez is ajanljuk, akar tulérett,
ill. magas cukortartalmu tételekhez.

Adagolas: 20-30 g/hl

ZYMAFLORE® X5

Kiszerelés: 500 g; 10 kg

Teerds
reséaftch
nature

g

IYMAFLORE*

LAFFORT

Saccharomyces Cerevisiae

3@ Erételjes erjedési aromakat képzé torzs. Mind az
o észteres aromakat, mind a sz616 aromait 6tvozi illat-
N ban és izben. Nagyon jol hasznalhat6 hazasitasok-
7)) hoz is a kimagasldan intenziv illat és izanyagai miatt.
=

N Adagolas: 20-30 g / hl
10

Kiszerelés: 500 g; 10 kg

Saccharomyces Cerevisiae

Eleszté aromatikus fehér borokhoz. Az illékony tiolok

kifejezésére alkalmas. Sauvignon Blanc, Pinot Gris,

Albarino, Riesling, Gewurztraminer & Rozé...

= Azillékony tiolok rendkiviili kifejezése (bukszus,
tropusi gylimolcsok), és az erjedési aromak kép-
zése az eréssége.

= Friss és komplex borok.

Adagolas: 20-30 g/ hl



ZYMAFLORE® X16

Kiszerelés: 500 g; 10 kg

I bigire
Sih

Saccharomyces Cerevisiae

Eleszt6 modern és illatos fehér és rozé borokhoz.
Chardonnay, Viognier, Pinot Gris, Chenin Blanc, és
Rosé...

= Nagyon erés erjeszté képesség.

= Magas aromaképzés (6szibarack, fehér viragok,
csonthéjas gyiimolcsok).

*  POF negativ karakter [nem képzddik vinil fenol]:
szép és tiszta profil.

= Alacsony H2S képzddés.

Adagolas: 20-30 g / hl

SIHA ELEMENT
Kiszerelés: 500 g

Saccharomyces Cerevisiae

= Németorszaghol, a pfalz-i régio biodinamikus
Ultetvényeirdl szelektalt élesztd.

Az éleszt6 béta-gliikozidaz aktivitasu.

Alkohol tolerancia: 14 % (v/v).

Optimalis erjesztési hdmérséklete 17-20 °C.
50mg/l SO2 tartalmat toleral6 és atlagos
nitrogénigény torzs.

= Alacsony SO2 és acetaldehid képzés jellemzi.
= Gyors erjedésinditas (rovid LAG-fazis.)

Alkalmazas:

= Elsésorban Rajnai-, Olaszrizling, Furmint és Char-
donnay fajtakhoz ajanljuk.

= El6seqiti a fajtaspecifikus aromak képzését.

= Kivaldan alkalmas fahorddban torténd erjesztésre.

Adagolas: 20 g/hl

Saccharomyces Cerevisiae

At

SIHA ACTIVE YEAST 7
Kiszerelés: 500 g
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Alkohol tolerancia 16% (v/v)

Kozepes er6sségl erjesztés

Rovid felszaporodasi fazis

Kozepes tapso sziikséglet

Optimalis erjesztési hémérséklet 15°C kordll

Jol tolerdlja a gyiimolcslevek és a must SO2
szintjét

Emelt béta-gliikozidaz aktivitas, citrusos, tropusi
gyliimolcsos aromajegyek

Alacsony S02, illésav és acetaldehid képzés

Alkalmazas:

Rizling éleszt6
Hideg, reduktiv koriilmények kozott is

Adagolas: 20 g/hl

SIHA WHITEAROME
Kiszerelés: 500 g

Saccharomyces Cerevisiae

Alkalmazas:

Alkohol tolerancia 14% (v/v)

Kozepes er6sségl erjesztés

Kozepes tapso sziikséglet

Optimalis erjesztési hdmérséklet 17 °C kordil

Jol tolerdlja a gyiimolcslevek és a must SO2 szint-
jét

Esztereket képez, fajtajelleget erésit, harmonikus
aromak jellemzik

Alacsony S02, illésav és acetaldehid képzés
Gyorsan kialakulé fajéleszté dominancia, killer
faktor

Gyors erjedés inditas (révid Lag-fazis)

[ 4

(L4

Friss, gylimolcsos fehérborokhoz
Muskotalyos, f(iszeres fajtakhoz

MOLZSATH

Adagolas: 20 g/hl
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SIHA 9 SWEET
Kiszerelés: 500 g

SIHA CRYAROME
Kiszerelés: 500 g

Saccharomyces Cerevisiae

= SIHA 9 sweet éleszt6 kifejezetten édes borok készi-
téséhez szelektalt éleszt6torzs.

= A spontan erjedéshdl izolalt torzs biztonsagos er-
jesztést biztosit a kivant maradékcukor tartalomig.

= Az alkoholos erjedés természetesen uton, beavat-
kozas nélkiil megall, vagy megallithato egyszertien
az erjedési hdmérséklet csokkentésével és kén
hozzdadéasaval.

= Jellemz6i a rendkiviil alacsony ill6savképzés, a
moderalt, lassabb erjesztés, igy az éleszté kony-
nyebben és pontosabban megallithaté alacso-
nyabb alkoholtartalomnal is.

= Az optimalis erjedési hémérséklet 18 és 22 °C
kozott van, az alkoholtolerancia 12,0% vol.

= Az élesztének mérsékelt tapanyagigénye van.
Eszterképz6 torzs.

Adagolas: 20 g/hl

Saccharomyces Cerevisiae

Alkohol tolerancia 16% (v/v)

Kozepes er6sséql erjesztés

Kozepes tapso sziikséglet

Optimalis erjesztési hémérséklet 15°C kordl

Alacsony hémérsékleten torténé erjesztéshez

késziilt, intenziv béta-liaz aktivitasu

= Gyorsan kialakulo fajéleszté dominencia, killer
faktor

= Alacsony SO2, illésav és acetaldehid képzés

Alkalmazas:

= Friss, gyimdlcsos, elegans, komplex aromakat
képz6 torzs

= Reduktiv, alacsony hémérsékleti erjesztéshez

= Sauvignon Blanc fajtakhoz kifejezetten ajanlott

Adagolas: 20 g/hl

Elesztok rozéborokhoz

VINARTISFERM ROZE
Kiszerelés: 100 g; 500 g; 10 kg

v-hn.‘-\..._“___-

I

Saccharomyces Cerevisiae

Alkohol tolerancia 14% (v/v)

Optimalis erjesztési hémérséklet 10-30 °C
Kozepes er6sséqi erjesztés

Kozepes tapso sziikséglet

Jol toleralja a normal gyiimolcslevek és a must
S02 szintjét

= Megfelel6 taplalassal ez az éleszté a fajtajelleg
kihangsulyozasat szolgalja

Alkalmazas:
= Friss, ide, primér fehér- és aromas rozéborokhoz

Adagolas: 20-30 g/hl

ACTIFLORE® ROSE
Kiszerelés: 500 g;10 kg

Saccharomyces Cerevisiae

Fliszeres és gylimolcsds jegyek.

= Kitlin6 éleszt6 az er6sen gyiimolcsos rozé borok
készitéséhez, kiilonosen, amikor kicsi az aroma-
tikus potencialja az alapanyagnak.

= POF negativ karakter [nem képzédik vinil fenol]:
szép és tiszta profil.

= Rovid adaptacios periodus és erjedési titem.

= Sok erjedési aromat képez.

Adagolas: 20-30 g/hl
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Elesztok voroshorokhoz

VINARTISFERM TOP RED VINARTISFERM RED BERRY
Kiszerelés: 100 g; 500 g; 10 kg Kiszerelés: 500 g; 10 kg
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Saccharomyces Cerevisiae Saccharomyces Cerevisiae
= Alkohol tolerancia 14 % = Alkohol tolerancia 15 % (v/v)
= KOzepes tapso sziikséglet = KOzepes er6sségl erjesztés
= Minimalis szinveszteség = Kbzepes tapso sziikséglet
= Optimalis erjesztési h6mérséklet 10-30 °C = Optimalis erjesztési hémérséklet 15-30 °C
» Fokozza a gylimdlcsos és fliszeres karaktert, a = Neutralis aromaképzé, kifejezetten a sz616
fajtajelleget kiemeli = természetes aromaanyagai jelentkeznek haszna-
= El6segiti az almasavbontast lata soran.
= Jol tolerdlja a gylimolcslevek és a must SO2
Alkalmazas: szintjét
= Mindségi, nagy potenciald bor készitése
(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Alkalmazas:
Shiraz, Pinot Noir) = Gylimolcsos, kozepesen érlelt vorosborok
= Ujborok készitéséhez = Ajanlott fajtak: Cabernet Sauvignon, Pinot Noir,

Merlot, Syrah, Kékfrankos
Adagolas: 20-30 g/hl

Adagolas: 20-30 g/hl

SIHA ACTIVE YEAST 8 ACTIFLORE® F33

Kiszerelés: 500 g Kiszerelés: 500 g;10 kg

Saccharomyces Cerevisiae

= Alkohol tolerancia 16% (v/v)

= Optimalis erjesztési hdmérséklet 22-26 °C (min.
12°C)

= Gyorsan kialakulo fajéleszté dominancia, killer

faktor

Kivalé glicerin képz6 torzs

El6segiti az almasavbontast

Magas tannin extrakcio

Alacsony S02, illésav és acetaldehid képzés

Saccharomyces Cerevisiae

Alacsony illésav, magas poliszacharid termelés, biz-
tonsagos erjedés. Voros&fehér borokhoz.

Alkalmazas: B _ _ = Elegans vordsborok erjesztésére kivaloan alkalmas. E‘
= Burgundi tipusu éleszté (pl. Merlot, Pinot, Zwei- = Superior egyensuly és barsonyossag a magas =
gelt,stb). ) L poliszacharid termelés kdvetkeztében. 7))
= Stabil, megfe_l_e!_o mennyiségd ,szme_l_nyaggal- = Kitliné erjedési karakter és erjedési kinetika nagy N
rendelkez6 vorosborokat készithetiink ezzel az hémérséklet-tartomanyban. =
elesztovel. = Nagyon j6 alkoholtolerancia és alacsony tap- S
. anyag igény.
Adagolas: 20 g/hl = Nagyon alacsony illésav termelés. 7
Adagolas: 15 - 30 g/hL. 13
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SIHA ACTIVE YEAST 10 (RED ROMAN)
Kiszerelés: 500 g

SIHA TERRA ROSSO
Kiszerelés: 500 g

Saccharomyces Cerevisiae

= A Siha Active Yeast 10 éleszt6t az olaszorszagi
Piedmont régidban szelektaltak.

=  El6nyei a szinmegdrzés mellett a gyors fermentacié
elinditasa, a megbizhaté folyamatos erjesztés még
kedvezétlen koriilmények kozott is, a magas alkohol
tolerancia, 16% vol. és az alacsony SO2 képzés.
Ezen fellil a noveli a poliszacharid tartalmat.

= Ajanlott Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Mer-
lot, Shiraz, Zinfandel fajtakhoz.

= Erjesztési hdmérséklet 15-28 Cels.

= Az éleszt6 Killer faktorral rendelkezik.

=  Kivaléan alkalmas fahordds érlelésre szant borok
erjesztéséhez.

= Az éleszt6 hasznalatakor SO2, H2S, acetaldehid,
piruvat, a-ketoglutarsav, ecetsav melléktermékek
nem keletkeznek.

Adagolas: 20 g/hl

l] J SIHA MM2

Kiszerelés: 500 g

Saccharomyces Cerevisiae

A SIHA MM2 éleszté6 Horvatorszagbhdl szarmazo
éleszté.

Alacsony szulfit és H2S termelés, ami hozzajarul véros
és rozé borok frissességéhez és gyiimolcsésségéhez.
A SIHA MM2 éleszt6 kiilondsen alkalmas a Pinot Noir,
Kékfrankos, Portugieser, Syrah, és Blanc de noir-hoz.

A SIHA MM2 specialis elényei:

= Alacsony szulfit- és H2S-termelés
= Mérsékelt tapanyagigény

= Alkoholtolerancia 16%-ig

Saccharomyces Cerevisiae

A SIHA Terra Rosso Horvatorszaghol szelektalt élesz-
tétorzs.

Kiilonleges elénye a szél6fajta-aromaprofil kihangsu-
lyozasa, a szinstabilizalas és a gyors és biztonsagos
alkoholos erjesztés. A SIHA Terra Rosso kiilondsen
alkalmas fliszeres, s6tét szin(i vorésborokhoz (Caber-
net Sauvignon és Franc, Merlot, ).

A SIHA Terra Rosso specidlis elonyei:
= Meérsékelt tdpanyagigény

=  Alkoholtolerancia 16%-ig

= J6 szinstabilizator

Adagolas: 20 g/hl

SIHAFERM NATURE
Kiszerelés: 500 g

Vadéleszt6 (Torulaspora Delbrueckii)

= A SIHAFERM Nature éleszté atermészetes
éleszt6florat tamogatja, kiilonosen az alkoholos
erjedés kezdetén. Barmilyen spontan alkoholos
erjesztésre alkalmas.

= A SIHAFERM Nature éleszt6 6nall6 alkalmazasa
megakadt erjedést és spontan almasavbontast
eredményezhet(MLF).

Alkalmazas: A SIHAFERM Nature élesztét nem garan-
talja a teljes erjedést, igy 30 g/hl cukorfogyas utan be
kell oltani SIHA Active Dry éleszt6vel.

Adagolas: 30 g/hl



Alapbor erjesziés:
Siha Cryarome, Speedferm,
Siha Proferm H+2

Maszkosito tradicionalis pezsgb6készitéshez

Altalanos jellemzdk:

A SIHA Brillant egy homogén kolloid szuszpenzio,
amely bentonitok keverékébdl all. Javitja a fermenta-
cios és keverési hatast tradicionalis pezsgbékészités-
kor. Hasznalataval megel6zhet6 az élesztd palack fa-
lahoz torténé tapadasa, ill. erjedés soran jobb éleszt6
eloszlast kapunk. Jelentésen elésegitjiik a homogén,
tomor lledék képzbdését a palack nyakanal. Az élesz-
téket un. “pelyhekben” egyfajta halozati strukturaban
tartja, a szaporodasukat nem gatolja. A palackozas
utan a SIHA Brillant a palackok belsejét egy specia-
lis szigetel6réteggel boritja be, lerazaskor(remuage)
(gépi és kézi egyarant)meggatolja az éleszt6 palack
falahoz valo tapadasat, igy akadaly nélkiil tud a nyak-
nal 6sszetomorodni. Haszndlata Siha Tannin Liquid-
del egyiitt javasolt.

Alkalmazas és adagolas: 60ml/hl

Palackos erjesztés(i pezsgb6készités soran a Siha Bril-
lant Liquid maszkositét az éleszté6 hozzaadasa utan
adagoljuk majd a Siha Tannin Liquid-et. Fontos, hogy
megfeleld és folyamatos keverés mellett palackozzuk.

Saccharomyces Bayanus

= Champagne-ban szelektalt torzs

= Kifejezetten pezsgd készitésére és palackban tor-
ténd erjesztésre

=  Finom pezsg6aromat ad a tipikus bor aromak
képzése mellett

= Nagyon finom buborékokat produkal

= Alkalmas a megakadt erjedés esetén az Ujraoltasra

= Magasabb alkohol vagy CO2 tartalom esetén is j6l
erjeszt

= Gyors erjedésinditas jellemzi, hidegt(ré

Alkalmazas és adagolas:

= Pezsg6készitésnél 15-25 g/hl,

= Palackos erjesztésnél 15-25 g/hl,
= Megakadt erjedésnél 40-60 g/hl.

Pezsgosileés:
Siha Active Yeast 4, Siha Proferm H+2,
Speedferm, Brillant Liquid, Tann Liquid

Folyékony tanninkészitmény tradicionalis pezsgo6ké-
szitéshez

Altalanos jellemzék:

A Siha Tannin Liquid egy folyékony, gesztenyébdl ki-
nyert tanninkészitmény amely tradicionalis pezsg6ké-
szitéskor alkalmazhato. A bor és a pezsgé érettségét
és jellegzetes izét pozitivan befolyasolja. Az erjedés
soran fokozza az aromak kialakulasat. A SIHA Tan-
nin Liquid-et f6leg a palackban torténé erjesztéshez
hasznalhatjuk. SIHA Brillant Liquid maszkositoval tor-
ténd egyiittes alkalmazasakor tomor liledéket kapunk
a palackban.

Alkalmazas és adagolas: 60ml/hl

Palackos erjesztésli pezsg6készités soran a Siha
Tannin Liquid-et az éleszté és a Siha Brillant Liquid
maszkosité hozzaadasa utan adagoljuk. Fontos, hogy
megfeleld és folyamatos keverés mellett palackozzuk.
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« Renaissance élesztok

A sikeres erjedés az elsé Iépése a magas mindségi szinvonalu termelésnek, amit az 6sszes borasz
keres. Szelektalt, boraszati célokra kifejlesztett fajéleszt6é sorozatunk a borok érzékszervi tulajdon-
sagait hivatott fokozni, a vilagon termesztett 6sszes sz6l6fajtanal. Széles valasztékunk lehetévé

teszi a kiilonb6z6, eltéré karaktert torzsek legoptimalisabb kivalasztasat és felhasznalasat.

ALLEGRO (AL-48)

Kiszerelés: 500 g

i {{"’:’{9’#(;
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—

Eszterképzd éleszté aromatikus fehérborokhoz
Saccharomyces Cerevisiae var. bayanus

= Az Allegro egy gylimolcsos jegyeket képz6
élesztd torzs. Nagy mennyiségl szekunder
aromat termel (észterek) a sz616 fajtajelleges
jegyeinek elfedése nélkiil.

= |llatjegyekben az &szibarack, guava, korte és
fehér viragok aromai dominalnak.

= Az almasav 20%-at bontja az alkoholos erjedés
kozben, gyors erjedést eredményez, idedlis fehé-
rés rozé borok esetében.

= Az Allegro tokéletesen parosul a mérsékelt ég-
hajlatrol érkez6 Chardonnay és Viognier fajtak-
kal, ahol az észibarack és a dinnye dominal, de
idedlis partner semlegesebb szél6fajtaknal is,
példaul Ugni Blanc, Colombard, Pinot Blanc, Che-
nin vagy mas, magas hozamu széléiiltetvények-
rél érkezé fajtakhoz is optimalis valasztas.

= Mivel az Allegro nem képez H2S-t, ezért kiva-
I6an alkalmas a hordés érlelésd, nagyobb testd
fehér borokhoz, ahol kerekséget és teltségérzetet
biztosit.

= Az Allegro tdAmogatja az almasavbontast, mér-
sékelt tapanyagigényu és rendkiviil alacsony
S02-termel6 éleszté.

= Kozepes erjeszt6, optimalis erjesztési h6mérsék-

let 15-28°C (min. 13°C)

Kozepes nitrogén igény

Alkoholtolerancia 16%vol.

Killer aktiv torzs

Glicerinképzés 5-7g/I

Alkoholkonverzi6 16,3g/I.

Adagolas: 20 g/hl

TR313
Kiszerelés: 500 g

'.;4:;. g
TR-313

[T
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Tiolokat képzé fehérbor éleszté intenziv aroma profillal.
Saccharomyces Cerevisiae var. bayanus

= A TR-313 kivételes mennyiségu észtert képzé
éleszt6torzs, aromaprofiljara leginkabb grapefruit,
egres, mango, és egzotikus gyiimolcsok jellemzoé-
ek, ezeket illékony tiolok hoznak Iétre : 4-metilpe-
ntan-2-on (4AMMP), 3-merkaptohexan-1-ol (3MH)
és acetat-észtere (SMHA).

= Ezek atiolok a sz6l6ben talalhaté nem illékony
prekurzorokbdl képzédnek, majd az élesztd felsza-
baditja a Béta-Liaz enzimatikus aktivitas eredmé-
nyeképpen az erjedés alatt.

= Az éleszt6 tiszta és élénk aroma profilt eredmé-
nyez, ez részben annak kdszonhetd, hogy nem
képez H2S-t.

= Megbizhat6 erjeszt6, amely atlag feletti glicerint
termela fehér éleszt6torzsekhez képest.

= Ezt atorzset kifejezetten a borok aroma potencial-

janak fokozasa céljabdl szelektaltak, és idealis az

olyan fajtak aromaprofiljahoz, mint példaul a Sau-

vignon Blanc, kiilondsen Uj-Zélandrél. Ezenkiviil az

éleszté mas aromas fajtakhoz is kivaléan hasznal-

hatd, példaul Riesling, Chenin Blanc és Semillon.

Kozepes ill. gyors erjesztd,

Alkoholtolerancia 16% vol.,

Min erjesztési hémérséklet 13°C

Killer aktiv torzs

Alacsony ill. kozepes nitrogén igény

Glicerin képzés 7-8,5g/I

Alkoholkonverzié 16,3g/I

Adagolas: 20 g/hl



BRAVO (BV-33
Kiszerelés: 500 g
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Magas glicerinképzé vorosborélesztd
Saccharomyces Cerevisiae

= A Bravo magas glicerinképzd torzs, amelyet
kifejezetten a klasszikus vorosbor készitésre fej-
lesztettek ki. Ez a torzs nagymennyiségu észter-
vegyiileteket termel és képes a béta-liaz enzima-
tikus aktivitdsa eredményeként felszinre hozni a
sz616 kotott, jotékony hatasu illékony elemeit.

= A Bravo altal készitett bor nagyon intenziv voros
gylimolcs (eper, cseresznye) és gazdag, sGtétebb
héju gyiimdlcs (szilva és aszalt szilva) aromaka-
raktereket ad.

= (Osszegezve, elegans borokat ad6 éleszt6torzs,
magas foku komplexitassal és jo savtartalom-
mal, tamogatja az almasavbontast és széles
hoémérsékleti optimummal rendelkezik.

= A Bravo a barsonyossag és a teltség fokozasara
ajanlott.

= Aromakomplexitast ad a hosszan érlelt borok-
nak, ahol az erjedés utani extrakcio nagyon
fontos.

= Afiatalos voros borok esetében, ahol a gyii-
molcsmegdrzés kulcsfontossagy, a glicerin
fontos szerepet jatszik az izharmoénizaciéban.

= Az éleszt6 ajanlott Nebbiolo, ill a borddi fajtak-
hoz, Cabernet sauvignon, Cabernet franc, illetve
a hlivosebb terliletekrol érkez6 Syrah és Petit
Verdot fajtakhoz is.( Malbec és Carmenere faj-
taknal is kivalé eredményt mutat).

= KOzepes erjeszto

= Optimalis erjesztési h6mérséklet 16-30°C

= Kozepes nitrogén igény

= Alkoholtolerancia 17%vol

= Killer neutralis torzs

= Glicerinképzés 9-11g/I

= Alkoholkonverzio 16,8¢g/I

Adagolas: 20 g/hl

MAESTOSO (MTS-29)
Kiszerelés: 500 g
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Eleszté a lendiiletes, gyiimdlcsos vorés borokhoz,
intenziv szinnel és strukturaval.
Saccharomyces Cerevisiae

= Maestoso mérsékelt erjesztési sebessége lehe-
tové teszi a hosszabb maceraciét, ezzel egyide-
jlleg a polifenolok extrakciéjat, amely stabil szin
és tannin szerkezet( borokat eredményez.

= Az éleszt6 fenntartja a must természetes savas-
sagat a hosszantarto, tiszta, gyiimolcsos jelleg
megG6rzése érdekében.

= A Maestoso tokéletesen parosul a testes, nem-
zetkozi stilusu Merlot-val, mivel aromaképzését
koncentralt fekete gylimolcsosség jellemzi.

= A hosszabb maceracio szintén el6segiti a barso-
nyos texturajat a tanninoknak, illetve a savakat
és az iz hosszusagat is kifejez6bbé teszi.

= Kivalé eredményt mutat Merlot és Kékfrankos
fajtaknal.

= ElGsegiti az almasavbontast.

= Kdzepes erjeszt6

= Optimalis erjesztési hdmérséklet 18-25°C

= Kozepes ill. magas nitrogén igény

= Alkoholtolerancia 16%vol

= Killer neutralis torzs

= Glicerinképzés 7-9¢g/I

= Alkoholkonverzio 16,6g/I

Adagolas: 20 g/hl
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Ken termeékek

BORKEN

Kiszerelés: 250 g; 1 kg; 25 kg

Kivalé minéségu olasz borkén.

Alkalmazas:

= Cefre, must kezelésére, tisztitasara
= borstabilizalasra

= antioxidansként

SULFOSOL 40%
Kiszerelés: 1 kg; 25 kg

Specialis boraszati kénez6 szer.

NH*HSO® (Ammadnium-biszulfit vizes oldata)
Hasznalataval kén és szervetlen nitrogén
egyiittesen juttathaté a mustba.

SO (KEN-DIOXID)

Kiszerelés: 58 kg-os palack

Kivalé minéségi Kén-dioxid (S02)
Felhasznalas: Borok kénezésére.

SULFOSOL 70%
Kiszerelés: 1 kg; 30 kg

Specialis boraszati kénez6 szer.

NH*HSO? (Ammadnium-biszulfit vizes oldata)
Hasznalataval kén és szervetlen nitrogén
egyittesen juttathatd a mustba.

Tisztitoszerek

DETERSOL SANATON
Kiszerelés: 1 kg Kiszerelés: 1 kg

(TN -

Folyékony tisztitoszer.

Nagy hatékonysagu tisztitészer bork6old6 hatassal.
Alkalmas tartalyok (beton), hordok és egyéb boraszat-
ban hasznalatos berendezések tisztitasara. Speciali-
san alkalmas er6sen szennyezett és fert6zott pené-
szes felliletek, valamint savanyu ecetszagu tartalyok
kezelésére.

A Detersol hatékonyan tavolitja el a borkovet cement
tartalyok falardl és képes a vorosbor okozta elszine-
z6dések eltavolitasara.

NATRIUM-HIDROXID PIKKELYES

Kiszerelés: 25 kg

A Natrium-hidroxid 98% (NaOH) vizben oldva erésen
lugos oldatot képez.

Cement- és savallé tartalyok, hordok és toml6k
mosasara, tisztitdsara alkalmas. A termék rosz-
sz és penészes szagu horddk feljavitasara alkalmas.
Hasznalhaté cementtartalyok lerakodott rétegeinek
eltavolitasara és olyan horddk szintelenitésére, ame-
lyekben vorosborokat taroltak.

CHEMIPON LP100
Kiszerelés: 1 kg; 25 kg

Lugos, por alapu tisztitoszer. Kivaléan alkalmas pa-
lackmosasra. A benne lévé komplexképzé és diszper-
galészer megakadalyozza a vizkékivalast, a felliletak-
tiv komponens pedig meggyorsitja a cimkék leoldasat,
valamint csokkenti az esetleges habzast. Boraszatok-
ban, mint kivalé borké leoldé valt be.



HC-DPE HC-L 500
Kiszerelés: 5 kg; 20 kg Kiszerelés: 5 kg; 25 kg

Perecetsav alapu tisztitoszer.

Az élelmiszer- és italipar minden teriiletén hasznalha-
t6 berendezések, tartalyok, tankok, vezetékek, kiépitett
berendezések illetve a gépek alkatrészeinek, heviték/
melegit6k/lemezes hiit6k, valamint t6lt6- és csoma-
gol6 berendezések tisztitasara.

Nagy lugtartalmu, habzasmentes, folyékony tisztito-
szer. Magas lugtartalmanak és a benne Iévé specialis
anyagnak koszonhetéen kivalé szennyezédés oldo és
diszpergald hatassal rendelkezik.

Mustkezelo anyagok

ENOBENT SUPER
Kiszerelés: 1 kg; 25 kg

Az Enobent Super natrium-aktivalt bentonit por. A ter-

meék kozepes duzzadd képességu és nagyon jo, ho-

mogén, csomomentes gélt képez, amellyel gyors és

teljes tisztulast érhetlink el, jol elvalo csapadék mel-

lett.

= Hatékonyan csokkenti a bor protein tartalmat

= Megfelelé dézis mellett fehérje stabil bort garan-
tal

= Kilonosen alkalmas mustok deritésére

Adagolas felhasznalastél fiiggéen: 30-100 g/hl

A pontos mennyiség laboratériumi proba alapjan
meghatarozhato.

SIHA AKTIVKOHLE FA

Kiszerelés: 20 kg

Nagy tisztasagu, novényi eredetd, por alapu aktiv szén

kiilonféle italok szinhibainak korrigalasara.

A kiméletes aktivalasi eljaras olyan szdvetszerkezetet

hoz létre, amely a szinanyagokra specifikus adszor-

bedld hatast fejt ki.

= Nem kivanatos szinanyagok adszorbedlasa
lebarnult, ill. magas szinanyagu italoknal

= Gyors és tokéletes oldddas folyadékban

= Kozvetlen alkalmazhatdsag, el6zetes szuszpen-
dalas nem sziikséges

= Kompakt liledékképzési tulajdonsag jellemzi

Adagolasa laboratériumi proba alapjan meghataroz-
hat6 (kb 20-40 g/hl)

Az aktivszén felhaszndlasat boroknal az (EWG)
Nr.822/87 rendelete 100 g/hl értékben maximalja.

FITO-STOP
Kiszerelés: 1 kg

Stabilizalészer szermaradvanyok eltavolitasara

Altalanos jellemzék:

A Fito-Stop specialisan szelektalt élesztésejtfal és
aktiv szén keveréke. A kiilonféle novényvédé szerek-
kel szemben egyarant hatasos, a sejtfal adszorbens
hatasan tul az éleszt6 fermentaciés anyagcseréjét
is megkdnnyiti. A minimalis effektiv dozis alacsony,
ezért vords mustoknal szinvesztés nélkiil alkalmaz-
hat6. Hasznalatakor éleszt6 elénydsebb erjedési ki-
netikat mutat igy alacsonyabb illésav- és magasabb
aromaképzés jellemzi.

Adagolas:kis mennyiségl mustban vagy borban old-
juk fel, alapos elkeverés utan adjuk hozza a kezelendé
tételhez.

Erjesztéskor vagy pezsgésitéskor: 2-5 g/hL, az erje-
dés kezdetén.

Borokban vagy suritett mustban: 20-100 g/hL az elta-
volitand6 hatéanyag mennyiségének, a rendelkezésre
allo érintkezési idének és az allandd lassu keverés le-
het6ségének megfeleléen.

A borok esetében legalabb 48 6ra érintkezési idé le-
gyen, lassu és folyamatos keverés mellett.

PVPP
Kiszerelés: 1 kg; 20 kg

Tiszta polivinilpolipirrolidon boraszati célra.

A PVPP olyan termék, amely nagyfoku szelektivitassal
rendelkezik. Hasznalhaté musthoz, az anyag kedvezé
felllete és fajsulya miatt, ezenkiviil borhoz és pezsg6-
hoz, mint normal deritéanyag a sajatos (oxidaciora haj-
lamos) polifenolok eltavolitasara, valamint az enyhén
oxidalt borokhoz, melyek a kezelés utan visszanyerik
eredeti jellegliket. F6 felhasznalasi teriilete a bioldgiai
érés el6tt sziretelt sz616bdl szarmazo, pezsg6 alapbo-
rok kezelése.

bor-
szerint

Adagolas: 8-15 g/hl a mustban és a
ban lévé polifenolok mennyisége
(80 g/hl a megengedett legnagyobb dozis).
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SIHA ACTIVE BENTONIT G

Kiszerelés: 1 kg; 20 kg

Kiilonféle italok deritésére szolgdl. A borokbdl, gyii-
molcslevekbdl eltavolitja a pozitiv toltési
fehérjéket.

A SIHA Active Bentonit G specifikus elényei:

= Specidlisan italokhoz kifejlesztve

= Kozepes duzzadasi képessége miatt magas
adszorpcios képesség

= Afehérjék mellett kisebb mértékben cserzéanya-
gokat és nehézfémeket is eltavolit.

Hatasos alkot6 eleme montmorillonit, egyfajta kiilon-

leges kristalyszerkezetli, nagy duzzado képességu

agyagasvany.

Gyorsan és intenziven reagal, ennek kosz6nhetbéen a

derités utan rovid idé elteltével a deritéanyag leva-

laszthato.

Adagolas  felhasznalastél fiiggéen:  30-200g
(a pontos mennyiség laboratériumi préba alapjan meg-
hatarozhato)

BECOFLOC 7-10
Kiszerelés: 1 kg

A BECOFLOC pelyhek erésen pozitiv toltési adalé-
kok, amelyek a szlir6lepény idedlisan felépiil6 halos
szerkezete miatt az iszapol6 sz(irés soran a sepr6 ki-
valasztasat segitik el6.Erésen pozitiv Zeta-fesziiltsé-
ge megkoti a kolloidokat, a finom seprérészecskéket
és a segédanyag maradvanyokat a sz(r6lepényben.
A rostos szerkezet miatt repedések és kraterek nem
képz6édhetnek, sepréattorések nem keletkeznek. A
BECOFLOC alkalmazasa jelent6ésen csokkenti a ko-
vafold sziikségletet. A hl-re szamitott sz(irési kdltség
alacsonyabb lesz. Noveli a szlrélepény sepréfelvételi
kapacitasat.

Alkalmazas:

A BECOFLOC adagolasa egyszerd. A félig vizzel vagy
szlirleménnyel toltott keveré adagolojaba toltjik. A
forgd-kever6é berendezés biztositja az egyenletes el-
oszlast. Ezutan a sziikséges mennyiségl kovafoldet
vagy perlitet bekeverjiik az adagol¢ tartalyaba és a
BECOFLOC-al jdl atkeverjiik. Konfekcionalt kovafdldet
vagy cellul6z keveréket ne hasznaljunk.

A BECOFLOC és kovafold/perlit szuszpenziét iszapol-
juk, majd a szlrést a szokasos mddon elvégezziik.
Az egyes BECOFLOC tipusok felhasznalasi mennyisé-
gét el6zetes kisérletekkel optimalizalni kell.

HARBOLITE 900
Kiszerelés: 16 kg

A Harbolite 900 egy nagyon kozkedvelt sz(rési se-
gédanyag, amelyet els6sorban vakuum-dobsz(ir6knél
és kamras szlrépréseknél lehet alkalmazni a szlréle-
pény felépitésére. A valogatott alapanyag és az egye-
diilallé gyartasi technologia egyenletes Osszetételt
biztosit. Konnyen nedvesithetd, egyenletes, rugalmas
réteget képez a perlithdl.

Sziikséges mennyiség/alkalmazas
Vakuum-dobsziiréknél alkalmazva:

= alapréteqg kialakitasahoz: 750-1000g/m?2

= folyamatos sziréshez: 40g/hl

Kamras sz(ir6préseknél:

» els6 el6sz(ir réteg: 1 kg/m2 szlréfellilethez
= folyamatos adagolashoz: 1-3 kg/hl

Fizikai tulajdonsagok:

Permeabilitas: 2,7 Da

Szlir6lepény stirlisége: 195 g/I

Nedvességtartalom (szallitmany tomegszazalékaban): 1%
Lebegbanyagok (térfogatszazalék): 37,6%

BORKOSAV

Kiszerelés: 250 g; 1 kg; 25 kg

Acido Tartarico - Természetes, L (+) borkésav

A borkésavat az élelmiszeriparban altalanos savtar-
talmat noveld, illetve tartdsité anyagként alkalmaz-
zak. A boraszatban savtartalom novelésére korlato-
zottan hasznalhato.

ASZKORBINSAV

Kiszerelés: 250 g; 1 kg; 25 kg

Aszkorbinsav L (+), E300

Tiszta C-vitamin, amely a boraszatban hatékony oxi-
dacio elleni szerként hasznélatos. Elsésorban reduk-
tiv borok gyiimdlcs iz- és illatanyagainak intenzivebbé
tételében és megtartasaban van nagy jelent6sége. Az
aszkorbinsavval kezelt borok hosszabb tarolas utan is
megtartjak tide, gyiimolcsos jellegliket.

CITROMSAV

Kiszerelés: 1 kg; 25 kg

Citromsav-monohidrat

=  Segiti a nemkivanatos szin és iz valtozasok
megel6zését

= Komplexképzé hatasanal fogva megkéti a vasas
torést okozd haromértéki vasat

= Kivalé kozombdosit6 szer a ligos szerekkel torté-
né tartaly- és hordémosas utani szermaradva-
nyok eltavolitasara.

A borok citromsav tartalma max. 1 g/l lehet.



ALMASAV POLYMUST® PRESS
Kiszerelés: 1 kg; 25 kg Kiszerelés: 1 kg; 10 kg

Malic Acid (E296)

Az almasavat az élelmiszeriparban altaldnos savtar-
talmat noveld, illetve tartdsité anyagként alkalmaz-
zak. A boraszatban savtartalom novelésére korlato-
zottan hasznalhato.

TEJSAV
Kiszerelés: 1 kg; 20 kg

Tejsav (CAS:79-33-4) 80%

Felhasznalas:
Vorosboroknal: - savszabalyozas,
- izharmonizacio.

REDOXAROM

Kiszerelés: 1 kg

Antioxidans a must és a bor aromainak megérzésére.

Osszetétel:

= L-aszkorbinsav (E300) 35%

= Kalium-metabiszulfit (E224) 55%
= Tisztitott gallotanninok 10%

Tulajdonsagai:

* Intenzivebb, finomabb és tisztabb aromakat,
stabilabb szineket eredményez

= Véd az oxidaciotdl

= Kiemelkedd antioxidans

Adagolas: 10-20 g/hl

MICROCOL® ALPHA

Kiszerelés: 1 kg; 5 kg; 25 kg

Kivalé minéségl természetes natrium-mikrogranula-
ris bentonit nagy adszorpcios kapacitassal. Mustok
fehérje stabilizaciojahoz ajanlott széles pH skalan.

Stabilizal6 hatas a héérzékeny fehérjékre.
Stabilizal6 hatas széles spektrumon.
Tisztit6 hatas és tomor lledék.

Aroma megovas.

Szinmegoérzés.

Adagolas: 10 - 80 g/hL.

PVPP, kalcium-bentonit és névényi fehérje (patatin, bur-
gonyafehérje-izolatum) keveréke présborok tisztitasara
és az oxidalt jelleg csokkentésére.

= Fehér és rozé mustok oxidacidjanak megelézése:
oxidalhato és oxidalt fenolos vegyiiletek eltavolita-
sa, glutation tartalom megdrzése és a barnulasi és
‘pinkesedési' jelenségek korlatozasa.

= Voros présbor Ujraderitése: a szinanyag stabiliza-
lasa, a fanyarsag, zold és fémes jegyek csokkenté-
se, mikrobioldgiai stabilizalas.

= Fehér és rozé borok szinkorrekcioja és érzékszervi
finomitasa.

Adagolas: 15 - 50 g/hL voros présboron / 40 - 100 g/hL
fehér és rozé présborokon.

SIHA CARBOGRAN FA
Kiszerelés: 1 kg; 15 kg

Nagy tisztasagu novényi eredeti granulalt aktiv szén k-
Ionféle italok szinhibainak korrigalasara. A kiméletes ak-
tivalasi eljaras olyan szovetszerkezetet hoz létre, amely
a szinanyagokra specifikus adszorbedl6 hatast fejt ki.

= Pormentes alkalmazas (granulatum)

= Nem kivanatos szinanyagok adszorbedlasa lebar-
nult, ill. magas szinanyagu italoknal

= Gyors és tokéletes oldodas folyadékban

= Kozvetlen alkalmazhatdsag, elézetes szuszpenda-
Ias nem sziikséges

= Kompakt tiledékképzési tulajdonsag jellemzi

Adagolasa laboratdriumi
meghatarozhaté (kb 20-40 g/hl)
Az aktivszénfelhasznalasatboroknal az (EWG) Nr.822/87
rendelete 100 g/hl értékben maximalja.

proba alapjan

BACTICONTROL®

Kiszerelés: 500 g

Kitozan, lizozim , valamint enzim keverék, a borok védel-
mére a nem kivant mikroorganizmusok ellen. Féleg tej-
savbaktériumok ellen. Biokontrol termék.

= Fehér, rozé és vorosborok erjedés utani mikrobiolo-
giai védelme.

= Borkészités soran szerepet jatszik az SO2 csokke-
nés alakulasaban.

= Lelassitja, vagy megallitja a folyamatban lévé
almasavbontast, illetve megakadalyozza annak
elindulasat. ( Hasznalhato alkoholos erjedés el6tt
és utan is.)

= [3-glikanaz és lizozim egyiittes hatasa a tejsav-
baktériumra, kiilondsen a pediococcusra (az en-
zimatikus hatas kovetkeztében a poliszacharidok
burkot képeznek a baktérium koriil ezaltal adalyoz-
va a lizozim hatasat).

Adagolasa: 15 - 20 g/hL.
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SIHA GESIL
Kiszerelés: 1 kg

Zselatinbdl, modositott szilikatokbdl és PVPP-bdl késziilt
kazeinmentes kombinalt derit6szer mustok kezelésére.

Jellemz6i:

= Kazeinmentes

= Gyors és tomor lledékképzddés

= Korai tannin korrekcié nagy mechanikai igénybevé-
telnek kitett sz616b6l szarmazé mustokban

= A nemkivanatos anyagok korai eltavolitdsa miatt az
aromatikus jegyek jelentés novekedés, mély szin
elleni védelem

=  Korai szakaszban megoldja a harmonizaciés
problémakat, ezaltal csokkenti a fiatal borok deritési
igényét

Adagolas:

Egészséges sz6l6 esetén: 20-30 g/hl

Nagy mechanikai igénybevételnek kitett, vagy rothadas-
nak indult sz616b6l szarmazé must esetén: 40-50 g/hl

Hasznalat:

Kozvetleniil a mustba eloszlatas, kevertetés mellett. To-
vabbi 5-10 perc kevertetés utan a kezelt mustot 5-8 6ras
reakcididé utan lefejthetjiik az tiledékrél.

CARB-OFF
Kiszerelés: 1 kg

Granulalt szén illathibak kezelésére

A miniTubesTM technoldgianak kdszonhetéen a pellet
formaju Carb-Off hasznalata egyszerd, praktikus, és fel-
hasznalébarat. Vizben jobban hidratalhaté mint a nor-
mal szén por, mivel a pellet gyorsan megnedvesedik és
eloszlik; az el6készitési idd igy rovidebb.

Alkalmazas:

Voros és fehér mustokndl ill. fehérboroknal az érzék-
szervi hibak javitasara, Botrytis vagy mas szennyezé
mikroorganizmusok eltavolitasara ajanlott. Kiilondsen
hasznos, ha ill6 fenolok, pl. geozmin és a fokhagyma il-
lathibakat szeretnénk kezelni. A nagy fajlagos feliiletnek
koszonhetéen kiilonféle molekulakat képes eltavolitani,
ill. a termelési folyamat soran kialakul6 nemkivanatos
aromak megjelenését akadalyozza kivaléan a Carb-Off.

Adagolas: Maximum 100g/hl
Vizben vagy mustban torténé feloldas utan ill kozvetle-

niil is adagolhatjuk a kezelend¢ tételhez. Célszer( a tob-
bi hasznalandé anyag el6tt beadagolni.

Almasavbontas

SIHALACT OENO
Kiszerelés: 5 hl-hez; 25 hl-hez

A Sihalact Oeno egy tejsavbaktérium torzs a voros-,
rozé- és fehérbor feldolgozashoz, amely garantalja a
gyors és biztonsagos almasavbontast.

Tulajdonsagai:

Alacsony diacetil képzédés

pH érték = 3,2

Hémérséklet> 17°C

Szabad S02 < 15 mg/I

Alkohol tolerancia legfeljebb 15% vol.

Nincs hisztamin képz6dés

Kiilonosen alkalmas kozvetleniil az alkoholos erje-
dés utan torténd beoltasra

Legjobb eredményt tapsé hozzaadasaval/adagolasaval
érhetiink el (Siha Bactiferm).

STHA BACTIFERM
Kiszerelés: 265 g

Tapanyag almasavbonto baktérium szamara.

A SIHA BACTIFERM a tejsavbaktériumok alapvet6 ta-
panyagokkal valo ellatasara szolgald specidlis anyag,
amelyet az élesztésejtek el6készitésébdl allitanak el
kazeinat komponensek nélkiil. Ez a specialis tapanyag
kombinacioé a baktériumok aktivitdsanak jelentds javula-
sat eredményezi a problémas borok esetében.

Hatasai:

= Jelentds javulas az alapvet6 tapanyag ellatottsagban

= Gyorsabb és biztonsagosabb almasavbomlas a
problémas borokban

= Magas aktivitas alacsony pH-értékeken, magas al-
koholtartalom mellett vagy alacsony hémérsékleten

= Amasodlagos fert6zés kockazatanak minimalizalasa

= Erzékszervi profil javitasa

Adagolas: 10 g/hl



Flotacio

HYDRO-CLAR
Kiszerelés: 1 kg; 30 kg

Tiszta, étkezési zselatin 50%-0s oldata.

Kéndioxiddal stabilizalt és tartdsitott tiszta zselatin-

oldat, amely csiramentes allapotat sokaig megtartja.

Ezen kiviil a tarolas alatt sem valtoztatja fiziko-kémiai

tulajdonsagait.

Hatékony deritészer, kiilonosen a SilicaSol kovasav-

szollal egyiitt alkalmazva.

= Kilonosen alkalmas fehér mustok gyors és t6-
kéletes deritéséhez, kevés és jol lilepedd csapa-
dékképzdodés mellett

= Alkalmazzak fehér- és vorosborok tisztitasara is

= Hatékonyan képes csokkenteni a borok csersav,
valamint a rosszul oldédo polifenol tartalmat.

= Ebben az esetben javasolt bentonittal val6 egyiit-
tes hasznalata.

Adagolas

= 15-40 g/hl fehér musthoz
= 10-20 g/hl fehér borhoz

= 30-60 g/hl voros borhoz

Felhasznalas soran a kezelendé borhoz keverni.
A legtokéletesebb hatas elérése céljabol ajanlott mas
deritészerekkel egyiitt alkalmazni.

BENTOFLOT

Kiszerelés: 25 kg

AKCIO

Specidlis bentonit flotalashoz

Altalanos jellemzék:

A Bentoflot folyamatos és szakaszos flotaciokor is
egyarant alkalmazhaté. Asvanyi Osszetétele és az
aktivalas tipusa lehetévé teszi a gyors feloldddast
a mustban, a gyors flokkulaciét, olyan témor hab ki-
alakitasat, amely nem hajlamos leiilepedni. Magas
fehérje-eltavolité képesség, és kivalo tisztitohatas
jellemzi. A magas fehérje eltavolité képesség alapveté
fontossagu, ha nagyon instabil musttal vagy alacsony
varhaté alkoholtartalmu szél6vel dolgozunk. Ezekben
az esetekben a Bentoflot hasznalata jelent6sen csok-
kenti a bor fehérje stabilitdsanak eléréséhez sziik-
séges bentonit dozist. A Botrytissel fert6zott sz616
mustjaban a Bentoflottal torténé flotalas el6segiti az
oxidaz enzimek inaktivalasat és az instabil fehérjék
hatékony eltavolitasat, ezaltal csokkentve a késébbi
kezelések borra gyakorolt hatasat.

Adagolas: 40-100g/hl
A rothadt sz616nél nagyobb adag hasznalata javasolt
vizben 1:20 aranyban keverjiik el, legalabb 30-60 per-
cig hagyjuk duzzadni

VEGEFINE®
Kiszerelés: 1 kg; 10 k
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LAFFORT

Novényi fehérjék ‘(patatin), mustok ‘és borok tisztita-
sara.

* Nem allati eredetli, GMO-mentes.

* Nagy reakcidképesség a polifenolokkal.

* Kevés aljképz6dés derités utan.

* Nincs tulderitési kockazat.

* Magas aromamego6rz6 képesség.

Adagolas:
Fehér és Rozé szinlevekhez: 5 - 30 g/hL.
Préslevekhez: 10 - 50 g/hL.

VEGEFLOT
Kiszerelés: 1 kg; 10kg

LAFFORT

Borso és burgonyafehérje keverék flotalashoz

= A VEGEFLOT® egy allergénmentes készitmény,
amely egyesiti a magas pelyhesedési sebességet
a fenolos vegyiiletekre gyakorolt széles spektru-
mu hatasokkal.

= Ez a sajatossag lehetévé teszi a mindenfé-
le muston torténé felhasznalasat, legyen az
fehér vagy rozé. Kiilonésen alkalmas flotaciora,
novelve a tisztasagat és csokkentve a kolloid
terhelést.

A

Adagolas: 8-15 g/hl
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SIHAZYM FLOT
Kiszerelés: 1 kg

Aspergillus nigerbél kinyert folyékony enzimkészit-
mény kimondottan gyors pektinbontasra, flotacios
célokra. Az EATON cég SIHA terméke egy eredeti és
innovativ enzimes készitmény, melyet kifejezetten
flotalashoz fejlesztettek ki. 20°C alatt is hasznalhato,
cinnamil-észteraz mentes termék. Két alapvet6 felté-
tel sziikséges a jo flotalashoz: A must viszkozitasanak
csokkentése és a kell6 mennyiségl hab, ami a felszin-
re jon. A magas pektin-lidz koncentracio, ami tobb
mint kétszerese a normal pektinbonté enzimekhez
képest, lehetévé teszi a must gyors viszkozitdsanak
csokkentését, ugyanabban az idében a pektin-észte-
raz és poligalakturonaz tartalom a pektint optimalis
méretlvé vagjak, lehetévé téve eqgy slirl és kompakt
hab kialakulasat, mely jol elkiilondil a tiszta alaptol.

Adagolas: 1-3 ml/hl pH, hémérséklet és a rendelke-
zésre allo idé6tél fliggden.

VINARTISZYM KVIK PLUS

Kiszerelés: 200 g; 1 kg; 25 kg

Folyékony enzimkészitmény kimondottan gyors pek-
tinbontasra, flotacios célokra.

A VinartisZym Kvik Plus egy eredeti és innovativ en-
zimes készitmény, melyet kifejezetten flotalashoz
fejlesztettek ki. Flotacios hasznalatnal segiti a szi-
lard-folyadék elvalasztast és a zavaros részecskék
felszinre hozasat. Ez lehetévé teszi, hogy csokkentse
az enzimatikus periddust, igy httési koltséget takarit
meg. Tovabba a gyors és jol tomorodott tledék kép-
z6dés a késoObbi szlrésnél is kifejti gyorsité hatasat.
15°C kortil fejti ki legjobban a hatasat.

Adagolas: 1-3 ml/hl pH, hémérséklet és a rendelke-
zésre allo6 id6tol fliggben.

Szolomust suritmeény

2x finomitott természetes mustsiritmény

Tulajdonsagai:
Szintelen, szagtalan

Brix: 65

Kéndioxid tartalom: 0 mg/I
Fajsuly: 1,3248 kg/I
Cukortartalom: cca 879,7 g/I
Cukortartalom: cca 664 g/kg

Kiszerelések:

= 30 kg-os kanna,

= 270 kg-os hordo

= 1350 kg-os IBC tartaly

Konnyen kezelhet6 és tarolhaté (nem habzik, magasabb tarolasi hémérsékletet is jol tdri révid ideig)
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Enotecnica Pillan Crystal ECO

Teljesitmény max 120 hi/h
Nyomas max 5 Bar
Nitrogénfogyasztas 5-15 L/min

Nitrogén 1-1,5 Bar

Uzemi nyomas Szivatty( 4,5-5,5 Bar

Csatlakozas 50 mm
Meéret 1280x500x1000 mm
Suly 71 kg

Enoveneta Compact Clear1oo

_\'

Enotecnica Pillan Crystal Deluxe
max 220 hl/h
max 5 Bar

15-25 L/min

Nitrogén 1-1,5 Bar
Szivattyu 4,5-5,5 Bar

S50 mm
1320x570x1130 mm
105 kg

Enoveneta Compact Clear2oo Enoveneta Compact Clear 300

Teljesitmény 3,7 kw 7,5 kW 11 kW

Névleges teljesitmény 100 hi/h 200 hi/h 300 hi/h
Csatlakozas (be/ki) 40/40mm 65/40mm 65/40mm

Méret 1000x400x700mm 1100x400x750mm 1200x400x750mm
Suly 60kg 80kg 95kg

Enoveneta Clear 300

Teljesitmény 11 kW

Névleges teljesitmény 300 hi/h
Csatlakozas (be/ki) G

Méret 900x900x1650mm
Sily 250kg

Compact Clear

Crystal ECO

Enoveneta Clear 600
15 kW
600 hl/h

65/65mm

900x900x1650mm
300kg

Enoveneta Clear 300
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Tanninok

VINARTIS TAN GALITAN
Kiszerelés: 250 g; 1 kg; 12,5 kg; 20 kg

Csersav E181
Osszetétel: Galluszsav tara tanninbdl.

Altalanos jellemzék:

Amorf, finom szemcsés sargas szin( por, enyhe vi-
ragillattal. Els6 szamu antioxidans. Hidrolizalt gallo-
tannin, amely bontja a glukéz-galluszsav kotést, igy
segit stabilizalni a bor illatanyagait. Csdkkenti a hibas
illatok kialakulasanak lehetéségét. Segit megel6zni a
vasas és rezes toréseket.

Alkalmazas:

= Antioxidans

= (CsoOkkenti a hibas izek kialakulasat
»  jz kiemel6 hatasa van

Adagolas: 3-10 g/hl
A legjobb hatast musthoz adagolva érhetjiik el.

VINARTIS TAN ROUGE

Kiszerelés: 250 g; 1 kg; 25 kg

Osszetétel:

Kondenzalt és hidrolizalt tanninok keveréke.
Gesztenye, tara tannin (galluszssav) és egzotikus fak
kivonatabal.

Altalanos jellemzok:

Finom, amorf szemcsés 6zbarna por, enyhén fas il-
lattal. Nagyon hatékony keverék voros- és rozéborok
szinstabilizalasahoz, a bor strukturajanak kialakita-
sahoz és a tisztulas el6segitéséhez. Héjon erjesztés
alatt alkalmazva stabilizalja a szinanyagokat, el6segi-
ti a borok jobb derithet6ségét és szlirhetéségét.

Alkalmazas:

= Csersavban szegény kéksz6l6khoz

= Mustok és borok szinstabilizalasara

= Zselatinnal kombindlva deritésekhez

= Huzés, fanyar izérzetet csokkenti, a bor izérzetét
lekerekiti

Adagolas: Héjon erjesztés alatt: 10-20 g/hl
(penészes, rothadt szdl6nél 15-40 g/hl)
A legjobb hatast musthoz adagolva érhetjiik el.

TANIN VR COLOR®
Kiszerelés: 1 kg

Instant oldhaté (IDP) katechin tannin készitmény.
Specidlisan a bor szinanyaganak stabilizalasara.

TANIN VR COLOR® barmilyen profild bornal kivaléan

alkalmazhato, “huzés" érzet nélkiili tannin.

A TANIN VR COLOR® a bor aktiv tannin/antocianin

aranyanak novelésére is alkalmas, amennyiben:

= Nem megfelelé fenolos érettségi allapotaban
sziiretelt a sz616.

= Az adott sz6l6fajtanak gyengébb a természetes
tannin/antocianin aranya.

= Az adott fajta esetében nehezebb szinkinyerés/
szinstabilizalas.

Adagolas: 10 - 80 g/hL.

TANIN GALALCOOL®
Kiszerelés: 1 kg

Gallusz tannin készitmény, granulatum formaban, fe-

hér vagy rozé musthoz.

TANIN GALALCOOL® nagy tisztasagu gesztenyébdl

kivont gallusz tanninok, melyek fizikai és kémiai tulaj-

donsagaiknak koszonhet6en kiilonosen alkalmasak a

fehér- és a rosé bor készitése soran:

= Gatoljak a természetes oxidaciés enzimek muiko-
dését (lakkaz, polifenol-oxidaz). Hatékonyabban,
mint a SO2.

= Kicsapjak az instabil fehérjéket, ugyanolyan ha-
tékonysaggal, mint a bentonit, de aroma veszte-
ség nélkdl.

= El6segitik a tisztulast.

Adagolas: 5 - 20 g/hL.

TANIN VR GRAPE®

Kiszerelés: 1 kg

Instant oldhat6 (IDP) szé16 proantocianidin tannin ké-

szitmény.

Az erjedés soran a TANIN VR GRAPE® lehetévé teszi:

= A sz6l6 természetes tannin hianyanak potlasat.

= Atannin- antocianin polimer szinanyagok kiala-
kulasa miatti szinstabilizaciot.

= A magas minéségu elkészitésnek koszonhets-
en a TANIN VR GRAPE® csak elhanyagolhato
mennyiségl fenol savat tartalmaz, ami nagyobb
mennyiségben a Brettanomyces kiindulasi ve-
gylleteként ismert.

Adagolas: 10 - 80 g/hL.



TANIN VR SUPRA®
Kiszerelés: 1 kg

Instant oldhato (IDP) ellag- és proantocianidin tannin

készitmény.

TANIN VR SUPRA® a kiilonb6z6 tanninok hatasat

kombinalja, az optimalis technoldgiai hatékonysag

érdekében szelektalt és fejlesztett termék. A keserd( iz

megjelenése nélkiil hat. Segiti:

= A must és a szinanyag védelmét biztosito ant-
ioxidans hatast.

= Abor szerkezetének javulasat a testesség kiegé-
szitésével.

= Atermészetes oxidacids enzimek (lakkaz, poli-
fenol-oxidaz) gatlasat Botrytis fert6zés esetén
(hatékonyabban, mint a SO2).

= Védelmi mechanizmus: a TANIN VR SUPRA®
tanninjai konnyen reagalnak a mustban lévé

= fehérjékkel, ily médon megvédik a bogyohéj tan-
ninjait a kicsapddastol.

Adagolas: 10 - 80 g/hL.

TANIN VR SUPRA® ELEGANCE

Kiszerelés: 1 kg

Azonnal oldédé (IDP eljaras) készitmény proantocia-
ninbdl és ellag tanninokbdl.

TANIN VR SUPRA® ELEGANCE- ot ugy fejlesztették ki,
hogy korlatozza az un. huzds hatast, az erjedéskori
tannin adagolasakor.

Hasznalataval az extrakci6 és maceralas precizeb-
ben megy végbe, féként a legkényesebb sz6l6fajtak-
nal (pl.: Pinot Noir). Kivaléan illeszkedik a vorosborok
gylimolcsosebb, konnyedebb stilusu karakterének ki-
alakitasahoz. Ugyanolyan feltételek mellett hasznal-
hatd, mint a TANIN VR SUPRA®.

Adagolas: 10 - 80 g/hL.

Tolgyfa termékek

* Francia tolgy - Az amerikai tolgyfanal lik6rosebb, vaniliasabb, fliszeresebb.
=  Amerikai tolgy - A francia télgyfanal kdkuszosabb, édesebb jegyeket ad.

Alkalmazas: kozvetleniil kadakba a sziiret soran, a tejsavas erjedés alatt, a kadtoltés sordn az erjedési szakasz
el6tt vagy alatt, a bor fejlédési szakaszaban (rozsdamentes tartalyokba).
Porkolési mod: Natur, Light (LT), Light + (LT+), Noisette, Medium (MT), Long Medium (LMT), Medium + (MT+) Slow

Heavy Toast, Heavy (HT)

Porkolés célja: elérni a legjobb kombinaciot a tolgyfa kinyerhet6 6sszetevoi kozott :

= Aldehydes furaniques > mandulas jegyek
= Octolactones > kokuszdié jegyek
= Aldehydes phenols > vanilia jegyek forrasai

Felhasznalas: chips 1,5-4 g/l erjedés alatt; forgacs 2-3 g/l erjedés alatt;

kocka 0,5-2 g/| erjedés alatt; donga 2 db/hl erjedés alatt.
Betartandé el6évigyazatossagok, ajanlasok: Tanacsado borasszal torténd rendszeres kdstolasokra van sziikség

Varhato hatasok:

Szinstabilizalas, vegetalis jegyek csokkentése, oxidacié elleni védelem, a bor érlelési potencialjanak tamogatasa,
gylimolcsosség ill. aromaintenzitas novelése, hozzajarulnak a minéségi aromak kialakulasahoz (furanok, fen-
olaldehidak, illé6fenolok, oktolaktonok). A borok szamara (altalaban) szerkezetet, tlizességet, égetettséget, aromas
komplexitast biztositanak (vanilia, karamell, flszerek, mandula, piritds, kokusz...).

Kiszerelés: 18 kg-os zsak és 0,5 kg-os zacsko
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Mélységi szures
BECOPAD

A prémium mélységi szlrés ital és élelmi-
szeriparban

A BECOPAD uj asvanyianyag mentes, mély-
ségiszUirési technologia, a durvaszUiréstél a
sterilsz(résig.

Ez az innovativ termék a BEGEROW sajat fej-
lesztése. A bepure- eljaras soran a nagytisz-
tasagu celluléz ugy térhalosodik, hogy nem
sziikséges szervetlen anyag a steril szlrés-
hez sem. A BECOPAD-et nagyfoku tisztasag
jellemzi. Oldhaté vagy érzékszervileg rele-
vans iontartalma alacsonyabb, mint barme-
lyik szGrélapé.

‘TN

Powering Business Worldwide

Cikkszam Névleges Vastagsag Izzitasi Repeszto Folyadékaram /
levalsztasi (mm) maradék szilardsag 1/m2 min
rata/gm (%) nedvesen (kPa) p = 100 kPa

BECOPAD 115 C Q2C11 0,1-0,2 4,1 <1 > 150 26
BECOPAD 120 Q2112 01-03 39 <1 > 150 55
BECOPAD 170 Q2117 02-04 3,9 <1 > 150 80
BECOPAD 220 Q2122 03-0,5 3.9 <1 > 150 100
BECOPAD 270 Q2127 05-0,7 3.9 <1 > 150 135
BECOPAD 350 Q2135 0,7-1,0 3.9 <1 > 150 160
BECOPAD 450 Q2145 1,0-20 3.9 <1 > 150 300
BECOPAD 550 Q2155 20-30 39 <1 > 150 700
BECOPAD 580 Q2158 8,0-10,0 39 <1 > 150 3570

* A folyadékaram értékek (vizzel) labor értékek, amelyek a kiilonbdzé BECOPAD sztir6lapokat jellemzik. Ezek az értékek
nem egyeznek meg az ajanlott sziirési folyadékarammal.

e = Az egyedi 0sszetételnek koszonheto-
BECOPAD ELONYEI en(100% tiszta celluldz) kiméletes szii-

_ rést tesz lehetové;
" asvanyianyag-mentes, =  Magasfoku szin és aromamegorzés. Ki-

= 20 %-kal nagyobb teljesitmény, SN ez 1e e e e
= 50 %-kal kevesebb viz sziikséges a sz(ir6lap fejezetien ajanljuk nagytestu voroshorok

tisztitdsahoz, szu.re.seh’ez;. .

= csepegés 99 %-ra csokkentve, = Nagyfoku biztonsag, a Becopad 450

* legmagasabb sz(rési higiénia, szignifikansan csokkenti a Brettanomy-
* Dbiologiailag lebonthato. ces élesztoket.a finomabb sziirési tarto-

l’ T D . D -
Alkotorészek man’ybalpl a Be”c()”[l)ad 3 )0,12?0, 220”1 170,
A BECOPAD csak nagytisztasagu cellul6zbdl és ned- 120 €5 1150 szuro apokkal garantaltan
vességtart6 anyagokbol &ll. Brettanomycestol mentes borokat ka-
punk.

Alkalmazasi teriiletek
A BECOPAD minden folyékony élelmiszer szlirésére

hasznalhat6 a durvasz(réstél a sterilsz(résig. Kizér()]ag a VINARTIS KFT. kinalataban!



Boraszati tomlok

GEGE TOMLO

Utésall, merev PVC spirallal erésitett bort mlé. Elel-
miszeripari felhasznalasra alkalmas. Hasznalata a
szivattyuk szivo oldalara kifejezetten ajanlott.

Belso Falvastagsag Nyomés
atméro

Tekercs

Vakuum
hossz

min. max. Uzemi Pillanatnyi

g/m bar
19 3.2 3,5 300 9 27 10 50
25 343 37 400 8 24 10 50
30 3,5 39 500 8 24 10 50
40 41 4,6 760 7 21 10 50
50 47 53 1100 6 18 10 50
60 52 58 1470 6 18 10 50
70 5,6 6,3 1800 5 15 10 50
80 6,1 6,8 2200 5 15 10 30
90 6,4 71 2610 5 15 10 30
100 73 81 3310 5 15 9 30
110 74 8,2 3660 4 12 9 30
120 7.8 8,6 4210 4 12 9 30

TEXTILBETETES

Poliészter fonallal erdsitett atlatszo6 PVC toml6.
Elelmiszeripari felhasznalasra alkalmas.

Belso Kiilso Uzemi e Tekercs

BT ot , 2 Hajlitas

atmeéro atmero nyomas hossz
mm mm g/m bar mm m
13 19 185 11 70 100
16 22 225 10 80 50
19 26 305 9 100 50
25 33 450 8 130 50
32 42 715 5 160 50
40 50 870 4 200 50
50 62 1300 4 250 50

VACUPRESS

Elelmiszeripari gumitomlIé acél spirallal és textil eré-
sitéssel. A belsé és kiilsé feliilete teljesen sima, meg-
konnyitve a folyadék daramlasat és a tisztitast/fert6t-
lenitést

Kiils6 Nyomas , Tekercs

Belso —
o B . Vakuum Hajlitas
atmero Uzemi hossz

Atméro

mm mm g/m bar bar m Hz20 mm m
20 29 370 14 42 10 60 60
25 35 510 13 39 10 100 60
32 43 690 12 36 9 130 60
38 49 800 10 30 9 150 30
40 51 840 10 30 9 160 30
50 63 1340 10 30 8 250 30
63 144 1750 10 30 8 320 30
70 85 2010 9 27 7 350 30
76 91 2120 9 27 7 380 30
80 95 2210 9 27 7 400 20
102 118 3040 7 21 7 510 20
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Laboratoriumi szolgaltatasok

* Bor, must, gyiimolcscefre vizsgalatok Palackallésagi vizsgalatok, kiilonb6z6
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= Alapvizsgalatok: céli mintak elokészitése.
alkohol-, titralhato sav-, illésav-, cukor-, = Borkészitési, borkezelési javaslatok.
kénessav-, extrakt tartalom. = Segéd-, és kiegészito anyagok kivalasz-
= Specialis vizsgalatok: tasa.
alapvizsgalat + 12 paraméter » |gény esetén:
= Erzékszervi biralat. idegen szinanyag, szacharoz, egyéb
» Deritési probak anyagok kimutatasa.
Elérhetoségek
Németh Gyula (Kiskéros): Farkas Gabor (Villany):
labor@vinartis.hu villany@vinartis.hu
+36 30 442 86 20 +36 30 960 56 55

B
Szivattyuk

W Szivattyuk tobbféle kivitelben.

E A boraszati folyamatok 6sszes fazisahoz.
e = Csigadugattyus cefreszivattyuk

o » Gumilapatos cefreszivattyak . .
o) = Centrifugalis szivattyuk #‘? 4
o = Perisztaltikus szivattyuk v

E = Garatos cefreszivattyuk D% '
He) s

" i
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zolofeldolgozo gepek. : >
berendezesek

= Sz616 zUz6-bogyozok, bogydzé gépek, daralok.

= Hidraulikus prések, pneumatikus membranpré-
sek, viznyomasos prések, sepré prések.

= Gyilimodlcsmagozodk, valogato asztalok, szallitd
kocsik, felhord6 szalagok, fogadé garatok, stb.

= Akisebb teljesitmény( gépektdl az ipari felhasz-
nalasra alkalmas berendezésekig terjedé széles
termékkinalatunk megtekintheté a www.vinartis.
hu weboldalon.

SILAVNIA

Tartalyok

Savallo tartalyok nyitott, illetve zart kivitelben, h(it6ko-
pennyel vagy anélkilil, akar készletrdl is.

1 hl-t6l 50 hi-ig terjedé kivitelben elérhet6.
Anyagminéség : AlSI 304 / AISI 316

Tovabbi informacio és arajanlatkérés:
info@vinartis.hu

webshop@vinartis.hu
+36 30/535-2265

Savallo
szerelvenyek

Anyagmindség: AISI 304 / AISI 316

= Golydscsapok, pillango szelepek
= MPC, AWAB, morsetto bilincsek
= Szlkitok, karmantyuk, menetes csévégek,

patentivek, mos6gémbdok, T-idomok, kdzcsava- %

rok - .

= Menetes-, kupos-, morsetto-, hegeszthet6 tom- =t
I6végek e~

= Hegeszthet6 végek (menetes, morsetto, kupos) E
= Hollandi anyak, zar6sapkak, gombosanyak =
= Hegesztett menetes szikitk (hollandi/hollandi, o
menet/hollandi, menet/menet, hollandi/menet) =

= Buvonyilasok, tartaly fedelek, tartaly szerelvé- ,.u‘
nyek <

=

w
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VINARTIS

BORASZATI TECHNOLOGIAK

Teriileti Képviselok

Mészaros Tamas Hugyi Laszlo
Eger-, Matra-, Pannonhalma-, Tokaj-, Mor-, Eszak- és Dél-Balaton, Kunsdg, Hajos-Baja,
Etyek és térsége Szekszard és Villany térsége.
tamas@vinartis.hu | 00 36 30/437-4820 laci@vinartis.hu | 00 36 30/414-9511

6200 Kiskoros, Izsaki ut 4.
E-mail: info@vinartis.hu | Telefon: 00 36 78/412-140

7773 Villany, Baross G. u. 5.
E-mail: villany@vinartis.hu | Telefon: 00 36 72/492-012 | Mobil: 00 36 30/978-3360

www.vinartis.hu



